Kaffi Borgir
   
                     Kaffi Borgir


	Um okkur
About us 


	Sérréttur hússins:

Grillaður silungur með kartöflum, fersku grænmeti og smjöri

House special:

Grilled trout with potatoes, fresh vegetables and butter

	

	Það er okkar ánægja að geta boði uppá villtan silung úr Vestmannsvatni, veiddan af hinum rómaða veiðimanni ,,Gvendi í Koti,,

	

	It’s our great pleasure to serve wild trout from the lake Vestmannsvatn, fished of the local fisherman ,,Gvendur í Koti,,

	

	Það er líka okkar ánægja að allt það lambakjöt sem við bjóðum uppá, er framleitt í Kálfaströnd af fjölskyldunni sem rekur þennan veitingastað.

It’s also our pleasure to tell you that all the lamb that we serve, is produced in the lovely farm Kálfaströnd, of the family that runs this restaurant. 


	Súputilboð
Soup offer


	Súpa dagsins
Today’s soup

1.200.-

	

	Súpa dagsins 

ásamt hverabrauði, reyktum silungi, hangikjöti og smjöri
Today’s soup

Geysir bread,  smoked trout, smoked lamb and butter
1.800.-

	

	Kjötsúpa

ásamt hverabrauði, reyktum silungi, hangikjöti og smjöri
Meat soup

Geysir bread, smoked trout, smoked lamb and butter
1.950.-

	


	Léttir réttir

Light courses



	Súpa dagsins

Today’s soup

1.200.-

	

	Íslensk kjötsúpa

Icelandic meat soup

	1.500.-

	

	Grillsamloka með 

skinku, osti, lauk, salati og sósu

Grilled sandwich with ham, cheese, onion, salad and sauce

1.550.-

	

	Grillaður silungur með kartöflum, fersku grænmeti, hverabrauði og smjöri

Grilled trout with potatoes, 

fresh vegetables, geysir bread and butter

1.850.-

	

	Steikarsamloka með lauk, osti, salati, sósu og bakaðri kartöflu

Steak sandwich with onion, cheese,  salad, sauce and baked potato

1.950.-

	

	Dimmuborgari með osti, grænmeti, piparsósu og 

bakaðri kartöflu

The Dimmuborgir hamburger with cheese, vegetables,

pepper sauce and baked potato

                                                    1.950.-

	Uppáhaldið okkar
Our favorite


	Hverabrauðsneið með reyktum silungi og hangikjöti.

Steiktur silungur með kartöflum, grænmeti og smjöri
Eplabaka  með rjóma

3.500.-

	

	Geysir bread with smoked trout and smoked lamb.
Grilled trout with potatoes, vegetables and butter.

Apple pie with cream

3.500.-

	

	Súpa dagsins
Lambasteik með bakaðri kartöflu og steiktu grænmeti
Ís og ávextir
5.100.-

	

	Toda’s soup
Lamb with baked potato and fried vegetables
Ice cream and fruits
5.100.-

	


	Forréttir
Starters


	Súpa dagsins

Today's soup
1.200.-

	

	Reyktur silungur á salati með sósu

Smoked trout on salad with sauce

1.500.-

	

	Hrátt hangikjöt með bláberjasultu, salati og hverabrauði
Smoked lamb with blueberry jam, salad and Geysir bread.

1.800.-

	


	Aðalréttir

Main courses



	Salat hússins
House salad

2.400.-

	

	Súpa dagsins og grillaður silungur með kartöflum, fersku grænmeti og smjöri

Today’s soup and grilled trout with potatoes, fresh vegetables and butter

2.500.-

	

	Ofnbakaður þorskhnakki með pönnusteiktum kartöflum,  grænmeti og sósu
Owen baked cod with pan-fried potatoes, vegetable and sauce

3.100.-

	

	Snöggsteikt lambasteik í kryddolíu með kartöflum,

grænmeti og sósu

Grilled lamb in spice oil with potatoes, vegetables and sauce 

3.800.-

	


	Eftirréttir

Desserts


	Súkkulaðikaka með rjóma
Chocolate cake with cream
850.-

	

	Eplabaka með ís og þeyttum rjóma
Apple pie with ice-cream and whipped cream 
1.250.-

	

	Ís og ávextir með þeyttum rjóma

Ice-cream and fresh fruits with whipped cream

1.500.-

	


	Barnamatseðill  

fyrir 12 ára og yngri

Children’s menu

for 12 years & younger


	Samloka með skinku og osti ásamt salati
Sandwich with ham and cheese, and salad
800.-

	

	Kjötbollur með kartöflum og tómatsósu 

Meet balls with potatoes and ketchup
950.-

	

	Fiskibollur með kartöflum og tómatsósu 

Fish balls with potatoes and ketchup

950.-


	Drykkir

Drinks

	Kranabjór / Draft beer
lítill  /small                               800.-

stór  /large                                 950.-

Viking Gylltur 33cl                 850.-

Stout  33 cl                                 900.-                               

Carlsberg 33 cl                         900.-

Carlsberg 50 cl                     1.000.-

Thule 50 cl                             1.000.-                                                                 

	

	Hvítvín / White wine
Morande Chardonnay     Chile187 ml                           1.100.-

Intis Sauvignon Blanc 

Argentina                               3.700.-

Las Moras Chardonnay

Argentina                               4.200.-

	

	Rauðvín / Red wine 
Cabernet sauvignon  

Chile 187 ml                          1.100.-

Intis Malbec

Argentina                               3.700.-

Las Moras Cabernet 

sauvignon Argentina         4.200.-

	

	Gin/Romm/Vodka
Gin/Rom/Vodka 

einfaldur                                    900.-

tvöfaldur                                 1.800.-

Viskí / Whisky

einfaldur                                 1.100.-

tvöfaldur                                 2.200.-

Koníak / Cognac 

einfaldur                                 1.100.-

tvöfaldur                                 2.200.-


	Drykkir
Drinks

	Gos ½ lítri
Soda ½ liter                               350.-
Trópí 

Orange/apple juice                200.-
Magic


         450.-

Vatn/Water

         250.-

Malt/Pilsner                             450.-

	

	Kaffi / Coffee                             350.-Te / Tea   


          350.-

Espresso 

lítill/small

                     400.-

Espresso 
stór/big
                                450.-Cappucino

                     450.-

Kaffi Latte

                     450.-

Sviss mocca

          550.-

Americano

                     450.-

Macchiato 

                     450.-

Síróp

  
                        50.-

	

	Heitt súkkulaði

Hot chocolate                           550.-

Heitt súkkulaði

fyrir börn

Hot chocolate 

for children
                     200.-
Mjólkurglas
Glass of milk

          150.-


Restaurant / Café 

                    Restaurant / Café

